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Recicle grasas y aceites. jSiempre
mantenga las tapas de recipientes
de aceite cerradas! Inmediatamente
seque derrames ocurridos por estar
moviendo liquidos y deséchelos con
la basura sdélida.

Inspeccione y limpie las areas del
basurero/compactador. Use
técnicas apropiadas de lavado a
presion.

Lave tapetes de piso y botes de
basura en el fregadero de jergas. No
los lave en los callejones o en las
banquetas.

4. Tire el agua sucia (con la que lavd) en el fregadero de la cocina, el
fregadero de jergas, o en el drenaje de piso; pero no la tire en los

desagiies, el drenaje pluvial, ni tampoco en el estacionamiento.
5. Use métodos de limpieza en seco para absorber derrames ocurridos
afuera; no permita que el agua sucia se introduzca al drenaje pluvial.




